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Brochette de dinde pure volaille \{9»

Les atouts produits

Une brochette de dinde composée uniqguement de viande
pour une brochette moelleuse idéale pour les barbecues
IDinde née, élevée et préparée en France.

Gamme : Elaborés de volaille crus
Famille : Dinde
Conditionnement :

nu, nu, sous atmosphére x 15, sous atmosphere x 10, sous
atmospheére x 18

Calibre :
90-100g, 120-140g, 90-100 g, 120-140 g, 120-140 g

Origine de la viande :France

Ingrédients :
100% viande de cuisse de dinde.

Conseils de préparation :
A consommer cuit a ceeur.Au barbecue : environ 15 minutes

www.legauloisprofessionnel.fr @ @ Le Gaulois Professionnel
ma

PROFESSIONNEL



