Corizo de dinde a cuire \(9»
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Les atouts produits

Le Gaulois Professionnel vous propose le Corizo de dinde a
cuire, une saucisse pimentée avec le goQt typique du Chorizo
: une évocation de la gastronomie et des saveurs de
I'Espagne.Un produit facile et rapide a mettre en ceuvre, il
peut étre simplement grillé ou utilisé pour des plats
préparés.Volaille née, élevée et préparée en France

Gamme : Elaborés de volaille crus

Famille : Dinde

Conditionnement :
Sous atmosphere x 12

Calibre :
50g

Origine de la viande :France

Ingrédients :

Viande de dinde (origine France): 64%, gras de dinde, eau,
conservateur: lactate de potassium, épices et plantes
aromatiques, sel, sirop de glucose, arbmes naturels,
correcteurs d'acidité : acétate de sodium - citrate de sodium,
saccharose, antioxydants : ascorbate de sodium - acide
ascorbique, betterave rouge, boyau de mouton.

Conseils de préparation :

A consommer cuit & coeur.A la poéle : 15 minutes en les
tournant régulierementAu barbecue ou a la plancha : 20
minutes en les tournant régulierement
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