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Grignottes de poulet roties \{9»

Les atouts produits

Le Gaulois Professionnel vous propose ses grignottes de
poulet roties, de savoureux manchons de poulet déja cuits,
idéal pour une dégustation ludique avec les doigts, grace a
leur os apparent. Un produit gourmand au bon go(t réti,
facile a préparer et a consommer, aux conditionnements
adaptés aux besoins. Issues de poulets 100% francais, ces
Grignottes sont justes réties, sans conservateur, ni arbme
ajouté. Elles existent aussi en saveur mexicaine.

Gamme : Elaborés de volaille cuits

Famille : Poulet

Conditionnement :
Sous atmosphere 2x15piéces env

Calibre :
25-30g

Origine de la viande :France

Ingrédients :

Manchon de poulet origine France, eau, dextrose, fécule, sel,
aréme naturel, fibre de carotte. 1149 de manchon de poulet
mis en ceuvre pour 100g de produit fini.

Conseils de préparation :

A servir chaud ou froid.Au four : pendant 10 minutes a
180°C. Au micro ondes : pendant 2 minutes a 650W.
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