
 
 
 

Saucisse de volaille aux herbes

Les atouts produits

Le Gaulois Professionnel vous propose des saucisses de
volaille aux herbes, un incontournable de l'été.Un produit
sans conservateur ni arôme artificiel, issu de volailles 100%
françaises.

Gamme : Elaborés de volaille crus

Famille : Dinde

Conditionnement :
Sous atmosphère x 20, Sous atmosphère x 20, Sous
atmosphère x 5 kg

Calibre :
50g, 80g, 65g

Origine de la viande :France

Ingrédients :
Viande de cuisse de dinde origine France : 77%, gras de
veau, eau, conservateur : lactate de potassium, sel, herbes :
0.4% (dont herbes de Provence, ciboulette, persil), arômes
naturels*, dextrose, épices, plantes aromatiques, extrait
d’épice, fibre de carotte. Boyau naturel de mouton. *contient
naturellement de l’acide ascorbique, de l’acide acétique et
des polyphénols. Traces possibles de blé, œuf, fruit à coque,
soja, lait.

Conseils de préparation :
À consommer cuit à coeur.20 minutes au barbecue.
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